Féte des Meres

Dimanche 31 mal 2026

Marbré de foie gras de canard & pointes d’asperges,

son chutney et son crémeux

)

Filet de bar roti sur peau,

Cotes de blettes et courgettes acidulées, son velouté

22

Filet de beeuf roti au four, jus de roti
Millefeuilles de [égumes de saison

%h

Les senteurs de nos campagnes

Bh

Mousse fruits rouge, panacotta vanille, ganache chocolat noir sur son

biscuit joconde, marbré vanille fruits rouges

Tarif de 98 Euros par personne (hors boissons)




