Dimanche 5 Avril 2026

Mavrbré de foie gras de canard et pata négra,
Son syphon
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Filet de turbot cuit sur chair,

Pointes d’asperges et son crémeux d’asperges
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Filet d’agneau lorrain cuit rosé,
Tomate farcie a la mitonnée de poivrons de couleur et courgettes,

Sauce a lail des ours
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Les senteurs de nos campagnes
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Croustillant praliné et sa mousse dans une coque chocolatée,

Glace vanille et éclats de noisette
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