
 

 

 

 

 

 

 

 
 

Dimanche 26 Mai 2024 
 

 

Sphère de foie gras de canard des Landes cuit au naturel                            

sur sa mosaïque de rhubarbe de pays 
 

Demi homard rôti sur chair, risotto El Arborio au safran des Paroches              

pointes d’asperges blanches 
 

Volaille de Bresse farçie aux morilles, sauce au vin jaune d’Arbois                   

Petits légumes de saison 
 

Les senteurs de nos campagnes 
 

Emincé de fraises de Han Sur Meuse sur son sablé,                                   

gelée basilic et crème fraise, son marbré glacé fraise/basilic 

 

Tarif du menu à 90 Euros par personne 
 (Boissons non comprises) 

Réservation souhaitée car nombre de places limité ! 
 

 

 

 

 


